FORMATION Valoriser le terroir viticole comme paysage culturel et touristiqu

Un patrimoine a ne pas négliger

FRANCE MASSY

Le patrimoine viticole des vi-
gnobles romands est un atout
touristique et culturel a ne pas
négliger. La preuve, une nou-
velle formation est mise sur pied
par 'Université de Geneve sur
cette thématique. _

Composée de 6 séquences d'en-
seignement a distance (36 heu-
res de travail) et de 6 samedis de
cours séminaires et visites in situ
(48 heures), cette formation en
cours d'emploi vise a étudier le
patrimoine viticole romand et
ses particularités régionales mais
aussi a valoriser I'identité cultu-
relle vigneronne afin de donnera
T'cenotourisme des outils de pro-
motion. Ceci, tout en liant le vi-
gnoble romand a I'histoire, a
I’histoire de lart, a 'architecture
viticole, au paysage, a la géogra-
phie, au développement durable
et a l'ethnologie.

OFFRIR DES CLES

DE LECTURE

En charge de la promotion du
projet en Valais, Magali Reichen-
bach a rencontré un réel intérét
aupres du public, méme si cer-
tains professionnels de la viticul-
ture nont pas encore franchi le
pas. Parmi les participants valai-
sans, peu de vignerons, mais des
enseignantes, une accompagna-
trice en moyenne montagne, un
archéologue, une architecte, une
traductrice, un professionnel du
tourisme, et un négociant en vins.
«Pour cette premicére session, les
inscriptions au programme com-
plet sont closes, ce qui révele l'inté-
rét que suscite ce genre de démar-
che. Mais il reste la possibilité de
s'inscrire a l'une ou lautre journée
in situ. Ce qui devrait permetire
aux personnes qui navaient pas de
disponibilité pour lensemble du
cours de participer quand méme
aux thémes qui leur sont chers.»

Cette spécialiste du patrimoine
croit dur comme fer au dévelop-
pement du tourisme durable via
nos richesses naturelles et cultu-
relles. «Lavenir de Iéconomie de
notre région passe par une promo-
tion multisectorielle des différents
secteurs et des différentes richesses

Pour mieux connaitre le patrimoine viticole romand et ses particularités régionales, il est encore possible

de s'inscrire a 'une ou l'autre des 6 journées sur le terrain. LE NOUVELLISTE

@Cette

du Valais. Vendre de bons vins,
Ceest bien mais ¢a ne suffit plus. Il

* faut raconter une histoire, d'ot le
-besoin de connaitre celle de notre

pays. Cette formation veut donner
les clés de lecture indispensables
pour comprendre la complexité du
patrimoine viticole et sa valeur.»

SIX SEMINAIRES

A LA CARTE

Ces cours offrent une approche
interdisciplinaire: géologie, cli-
matologie, archéologie, histoire
de larchitecture viticole, cenolo-
gie, histoire de lavigne et sarticu-
lent autour de trois axes. «Nous
partons de connaissances commu-
nes a tout le vignoble romand pour
aller vers les spécificités patrimo-
niales de chaque région. Avec les vi-

formation

f permet de comprendre
'\ la complexité et la valeur
du patrimoine viticole»

sites sur place dans des musées, des
chateau, des caves et sur les vigno-
bles, nous assurons une vraie con-
naissance du terrain», explique
Magali Reichenbach. «Le pro-
gramme de chaque samedi est trés
spécifique et la flexibilité offerte
permet de sélectionner les journées
qui nous intéressent.»

Le premier samedi a Geneve
(21 septembre) mettra en pers-
pective la viticulture en Suisse et
dans le contexte international et
permettra d’acquérir les reperes
historiques du vignoble romand
de I'Antiquité a 1850. Ainsi que
de mieux connaitre les cépages
emblématiques de la Suisse ro-
mande. Le 26 octobre au Musée
de la vigne et du vin d’Aigle, on
abordera les techniques de la vi-

LA

nification, Thistoire de la vitic
ture en Suisse romande de 1¢
a nos jours, tout en découvr
I'histoire et les traditions d¢
Féte des vignerons. Lcenot
risme fera aussi partie des t
mes étudiés a Aigle.

A Salquenen, le 16 novem
José Vouillamoz nous dira I
portance de FADN dans T'hist
des cépages, Anne-Do Zuffe
parlera de Thistoire "sociale
technique de lavigne et duvi1
Valais au travers des objets
Musée valaisan de la vigne e
vin. La géomorphologie et
paysages emblématiques du
gnoble valaisan seront traités
le prof. Emmanuel Reynard.
muel Pont et Emmanuel Cha
iront a lessentiel: le vin en
que boisson. Le premier en
voilant ses usages symbolique
second par une dégustation
mentée. Sur des themes ve
et passionnants, la 4e jouw
(5 avril 2014) aura lieu au cha
de Boudry, la 5e (10 mai 2014
maison du terroir de Lully-Sat
et la 6e (14 juin 2014) en Lav
4 Chexbres-Cully. @

Infos et inscriptions sur
www.unige.ch/formcont/patrim




